MENU |@

Menu weselne serwowane Villatoro 320:t/0sobe

Przywitanie Gosci:
- kieliszek wina musujgcego

Mix przekgsek:

- bruschetta z pomidorami i serem pecorino romano

- hiszpanhska tortilla de patata serwowana na grzance z majonezem alioli
- grissini z szynkg parmenskg i majonezem truflowym

- fapasy (oliwki, warzywa marynowane)

Przystawki: (do wyboru jedna)

- rostbef pieczony na rézowo, mus chrzanowy, kompresowany burak

- satatka panzanella (pomidory malinowe, chleb, czerwona cebula, kapary, parmezan, bazylia),
wedzona mozzarella

- gravlax z tososia w cytrusach, konfitura z pomidordw z chilli, kwasna smietana, czarne oliwki

- fatar wotowy, majonez chlebowy, prazona komosa ryzowa

Zupy: (do wyboru jedna)

- rosdt na trzech rodzajach miesa, makaron, marchewka

- zupa krem pomidorowy, pesto z bazylii, wedzona kwasna Smietana
- krem z biatych warzyw, redukcja z soku jabtkowego

- francuska zupa cebulowa, ser bursztyn, grzanki

- kwasnica na wedzonych zeberkach

Dania gtéwne: (do wyboru jedno)

- piers$ z kaczki lub konfitowana nézka z kaczki, modra kapusta na czarnej porzeczce, kluska wroctawska,
sos na wedzonej stoninie

- poledwica z dorsza atlantyckiego, puree z kalafiora z palonym mastem, gratin ziemniaczany,
sos cyfrynowy z rozmarynem

- policzek wieprzowy, sos bbg na wedzonej Sliwce, pieczona marchewka, pomme puree

- piers$ z kurczaka supreme, fasolka szparagowa, pieczone ziemniaki, sos z pieczonych skrzydetek z kurczaka

Desery: (do wyboru jeden)

- brownie czekoladowe, sos karmelowy, lody waniliowe

- ciastko fropezienne z kremem waniliowym i bananami

- sernik z krwistqg pomaranczqg i karmelizowang biatg czekoladg

Bufet zimny:

Bar satatkowy:

- selekcja satat lisciastych (satata rzymska, lolo rosso/bianco, radichhio, roszponka, rukola)

- selekcja $wiezych warzyw (ogérek zielony, pomidory malinowe, papryka, czerwona cebula)
- pikle (ogodrki, cebulka pertowa, oliwki, suszone pomidory, pieczarki)

- dodatki (ser feta, boczek grillowany, pier$ z kurczaka w przyprawach)

- sosy (vinegrett, ocet balsamiczny)

- dipy (musztardowo-miodowy, czosnkowy, ranczerski)

- pieczywo, masto

Przekgski (do wyboru szesé)

- Sledzie w Smietanie z orzechami i rodzynkami

- §ledzie w occie z cebulg marynowang i karmelizowanym jabtkiem

- rostbef pieczony na rézowo z remuladq z selera i chrzanem

- selekcja wtasnego wyrobu pasztetdéw pieczonych (zurawinowy, suszone grzyby, zielony pieprz)

- pasztet weganski z biatej fasoli z karmelizowanqg cebulkg i jabtkiem podany na zytnim pieczywie

- rolada z dziczyzny z jabtkami i orzechami pieczona z cydrem i przyprawami korzennymi

- ferinna z kaczki i wieprzowiny z zurawing i pistacjami

- rosti ziemniaczane z wedzonym twarogiem i kawiorem

- toso$ pieczony w catosci z gremolatq i satatka z kopru wtoskiego i kaparéw

- satatka caprese z pomidorami malinowymi, wedzona mozzarella, pesto bazyliowe i karmelizowany stonecznik
- zimne ndzki drobiowe z jajkiem, groszkiem i ziotami podane z octem pigwowym

- tarta z konfiturg pomidorowq, kruszony kozi ser i swieza mieta

- deska seréw miedzynarodowych z owocami, orzechami i konfiturg sezonowqg (dodatkowo 5zt)

- deska wedlin staropolskich (dodatkowo 5zt) 1



MENU I

Menu weselne potmiski Villatoro 380zi/osobe

Przywitanie Gosci:

- kieliszek wina musujgcego

- bruschetta z pomidorami i serem pecorino romano

- hiszpanhska tortilla de patata serwowana na grzance z majonezem alioli
- grissini z szynkg parmenskg i majonezem fruflowym

- fapasy (oliwki, warzywa marynowane)

Przystawki: (do wyboru jedna)

- rostbef pieczony na rézowo, mus chrzanowy, kompresowany burak

- satatka panzanella (pomidory malinowe, chleb, czerwona cebula, kapary, parmezan, bazylia),
wedzona mozzarella

- gravlax z tososia w cytrusach, konfitura z pomidordw z chilli, kwasna smietana, czarne oliwki

- fatar wotowy, majonez chlebowy, prazona komosa ryzowa

Zupy: (do wyboru jedna)

- rosdt na trzech rodzajach miesa, makaron, marchewka

- zupa krem pomidorowy, pesto z bazylii, wedzona kwasna Smietana
- krem z biatych warzyw, redukcja z soku jabtkowego

- francuska zupa cebulowa, ser bursztyn, grzanki

- kwasnica na wedzonych zeberkach

Dania gtéwne: (do wyboru trzy)

- kaczka pieczona w catosci, przy podaniu dzielona jest na udka i piersi
- policzek wieprzowy z sosem bbq

- fradycyjny kotlet schabowy moczony w mleku

- bitki wotowe w sosie pieczeniowym

- pier$ z kurczaka supreme

Dania gtéwne ryby: (do wyboru jedno)
- dorsz w sosie cyfrynowym
- sandacz smazony ze skérqg

Dodatki: (do wyboru dwie pozycje)

- kluski wroctawskie z mastem

- ziemniaki pieczone z paprykg wedzong i rozmarynem
- ziemniaki puree

- ziemniaki gotfowane z koperkiem

- frytki

- kasza gryczana z grzybami i ziotami

Dodatki warzywne (do wyboru dwie pozycje)

- zestaw surdwek (biata kapusta, marchewka z jabtkiem,)

- warzywa grillowane (papryka, baktazan, cukinia, pieczarki)
- buraczki zasmazane

- modra kapusta na soku z czarnej porzeczki

- suréwka z ogorkdéw kiszonych z miodem

Desery: (do wyboru jeden)

- brownie czekoladowe, sos karmelowy, lody waniliowe

- ciastko fropezienne z kremem waniliowym i bananami

- sernik z krwistqg pomaranczqg i karmelizowang biatg czekoladg

Bar satatkowy:

- selekcja satat lisciastych (satata rzymska, lolo rosso/bianco, radichhio, roszponka, rukola)

- selekcja $wiezych warzyw (ogérek zielony, pomidory malinowe, papryka, czerwona cebula)
- pikle (ogodrki, cebulka pertowa, oliwki, suszone pomidory, pieczarki)

- dodatki (ser feta, boczek grillowany, pier$ z kurczaka w przyprawach)

- sosy (vinegrett, ocet balsamiczny)

- dipy (musztardowo-miodowy, czosnkowy, ranczerski)

- pieczywo, masto W



Przekgski (do wyboru szesé)

- Sledzie w Smietanie z orzechami i rodzynkami

- §ledzie w occie z cebulg marynowang i karmelizowanym jabtkiem

- rostbef pieczony na rézowo z remuladq z selera i chrzanem

- selekcja wtasnego wyrobu pasztetdw pieczonych (zurawinowy, suszone grzyby, zielony pieprz)

- pasztet weganski z biatej fasoli z karmelizowang cebulkg i jabtkiem podany na zytnim pieczywie

- rolada z dziczyzny z jabtkami i orzechami pieczona z cydrem i przyprawami korzennymi (dodatkowo 5zt)
- ferinna z kaczki i wieprzowiny z zurawing i pistacjami

- rosti ziemniaczane z wedzonym twarogiem i kawiorem

- toso$ pieczony w catosci z gremolatq i satatka z kopru wtoskiego i kapardw

- satatka caprese z pomidorami malinowymi, wedzona mozzarella, pesto bazyliowe i karmelizowany stonecznik
- zimne ndzki drobiowe z jajkiem, groszkiem i ziotami podane z octem pigwowym

- tarta z konfiturg pomidorowq, kruszony kozi ser i swieza mieta

- deska seréw miedzynarodowych z owocami, orzechami i konfiturg sezonowqg (dodatkowo 5zt)

- deska wedlin staropolskich (dodatkowo 5zt)

Dania ciepte serwowane lub na buffet: (do wyboru dwa)

- barszcz czerwony, pasztecik z ciasta francuskiego z suszonymi grzybami
- boeuf strogonof

- bigos staropolski na dziczyznie

- zupa gulaszowa na wedzonej papryce

Menvu dla dzieci: (50% taniej)

- Przystawka: pierogi ruskie ze Smietanq

- Zupa: rosét z makaronem

- Danie gtdwne: panierowana pier$ z kurczaka, ziemniaki z wody, mizeria
- Deser: lody z owocami

Napoje nielimitowane:

Napoje na stotach:

- woda niegazowana / gazowana

- soki ttoczone pomaranczowy / jabtkowy / czarna porzeczka
Napoje na bufecie:

- Pepsi / 7up / Mirinda / Tonik

- kawa

- herbata (czarna, zielona, owocowa, rézana)

Pakiet obejmuje:

- przywitanie Mtodej Pary chlebem i solg,
- apartament dla Pary Mtodej,

- bezptlatny parking dla Gosci.



MENU %

Dodatkowe pakiety weselne

Bufet stodki: 35zt/os

- szarlotka domowa

- babeczki czekoladowe z owocami

- ciasto bananowe ze stonym karmelem

- sernik z cytrusami i kruszonkg czekoladowq
- OwocCe sezonowe w syropie waniliowym

Candy Bar: (do wyboru é pozycji) 45zt/os
- firamisu

- selekcja makaronikow

- brownie czekoladowe

- mini pavlowa

- selekcja trufli

- ptysie kawowe / owocowe
- muffinki

- lemon curd z kruszonkg

- pudding chia

- serniczek z biatg czekoladqg
- mini donuty

- crema catalana

Dania ciepte serwowane przez szefa kuchni:
- wolno pieczony udziec wieprzowy ze $wini ztotnickiej (ok 7kg), kapusta zasmazana,

pieczone ziemniaki w kaczym ftuszczu z rozmarynem 1200 zt
- mtode hiszpanhskie prosie ,cochinita” pieczone w catosci (5-6kg), kapusta zasmazana,

pieczone ziemniaki w kaczym ftuszczu z rozmarynem 1600zt
- udziec z dzika pieczony w ciemnym piwie (ok 4kg), kluski §lgskie, ciemny sos piwny 1200zt

Stot wiejski: 45zt/os

- szynki

- kietbasy

- domowy smalec

- domowa musztarda, chrzan
- kiszonki

- pajdy chleba

- masto

Stot srodziemnomorski: 75zt/os

- carpaccio z o§miornicy z dressingiem z prazonego czosnku i cytryny
- krewetki gotowane w biatym winie z grzankami czosnkowymi

- selekcja marynowanych, piklowanych i kiszonych warzyw

- satatka tabbouleh

- hummus, tzatziki, chlebki pita, grissini

- tatar z tunczyka z sosem ponzu

- ostrygi francuskie ,,Fines de Normandie” z dodatkami 16zt sztuka
- kawior Antonius Siberian **** 125g serwowany z blinami - 950zt

Minimalne zamowienie 50% liczby gosci weselnych.



MENU

Menu Poprawiny 130zt/osobe

Zupa: (jedna do wyboru)

- zurek z jajkiem i biatqg kietbasg

- kwasnica na wedzonych zeberkach

- krem pomidorowy z wedzong kwasng $mietang

Danie gtéowne: (jedno do wyboru)

- pieczone udko z kurczaka, ziemniaki gotowane z koperkiem, mizeria

- wedzony i pieczony kark wieprzowy, kluski §lgskie, buraczki zasmazane, sos z pieczenia
- tradycyjny schabowy, frytki lub pieczone ziemniaki, surowka z biatej kapusty

- gulasz wotowy, puree ziemniaczane, kapusta zasmazana

Stodki bufet:

- brownie czekoladowe

- babeczki z owocami

- chlebek bananowy z orzechami

- sernik z cytrusami i kruszonkg czekoladowqg
- OwocCe sezonowe w syropie waniliowym

Napoje nielimitowane:

- woda niegazowana / gazowana

- soki ftoczone pomaranczowy / jabtkowy / czarna porzeczka
- kawa / herbata (czarna, zielona, owocowa, rézana)

Menu Poprawiny BBQ 150zt/osobe

Zupa: (jedna do wyboru)

- zurek z jajkiem i biatqg kietbasqg

- kwasnica na wedzonych zeberkach

- krem pomidorowy z wedzong kwasng $§mietang

Dania z BBQ:

- kietbasa domowa

- karczek marynowany w sosie bbq

- kaszanka z cebulkg i jabtkiem

- piers z kurczaka w sreberku z serem mozzarella i suszonym pomidorem
- brokut / kalafior grillowany z jogurtem curry

- pieczone ziemniaki

- satatka lisciasta z sosem vinegrett

- musztarda domowa, chrzan, sos ranczerski, sos bbg

- pieczywo, masto

American BBQ
Mozliwos¢ przyrzqgdzenia konkrethego miesa za specjalng doptatg np:
mostek wotowy, steki, miesa pieczone w catosci.

Stodki bufet:

- brownie czekoladowe

- babeczki z owocami

- chlebek bananowy z orzechami

- sernik z cyfrusami i kruszonkg czekoladowqg
- owoce sezonowe w syropie waniliowym

Napoje nielimitowane:

- woda niegazowana / gazowanad

- soki ttoczone pomarahczowy / jabtkowy / czarna porzeczka
- kawa / herbata (czarna, zielona, owocowa, rézana)



